Aus- & Weiterbildung

Bakterien gegen Karies
Probiotische Milchsdurebakterien férdern Zahnhygiene
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Ludwigshafen (kke). Béackerkaries, in der Branche bekannte und frilher
haufiger auftretende Berufskrankheit durch rasch fortschreitende, sich
flachenhaft ausbreitende Karies bei Béackern und Konditoren, die auf
den Kontakt mit Mehl- und Zuckerstaub zurickzufiihren ist, kénnte
vielleicht bald ganz der Vergangenheit angehéren. Wie die BASF Future
Business GmbH meldet, habe man gemeinsam mit der Berliner
OrganoBalance GmbH probiotische Milchdurebakterien gefunden, die
sich bestens fur die Mundhygiene eignet. Die beiden Unternehmen
entwickein seit 2002 innovative Produkte fiir Korperpflege und
Mundhygiene, die auf Milchsdurebakterien basieren.

Der Erreger von Karies, das Bakterium Streptococcus mutans, setzt
sich hartndckig an der Oberfliche von Zahnen fest. Dort produziert der
Keim aus Zucker aggressive Sauren, die zur Aufldsung des
Zahnschmelzes fiihren.
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